
@7,500yen
で

お料理グレー
ドUPや

最低50名～
でも実施可能

お問い合わせ
中日ホール＆カンファレンス

☎０５２－２６２－５３１１

牛乳

最大100名様まで収容可能

立食でも着席形式でもご対応可能

マイクやプロジェクター

大型スクリーンも完備

Catering Menu(例)

テーブルコーディネートも
ご要望に応じてアレンジ

お料理は季節やご要望に応じて
アレンジいたします

[立食プラン]
温製料理 ・ 冷製料理 ・デザート付き  2時間制フリードリンク
　　　　　　　　　　┗(瓶ビール・赤白ワイン・焼酎・ウィスキー・ハイボール・ソフトドリンク)

＠6,500yen～ (80名～ )

Boardroom
ケー
タリング例

〇アミューズ

スペイン産生ハムとクリームチーズのミニパン

和風明太子のクリミーマッシュマッシュのミニパン

モッツァレラのミニトマトのカプレーゼ

〇サラダ

無農薬レタスのシーザーサラダ半熟卵添え

〇オードブル

だし巻き玉子の柚子餡

オマール海老と魚介のカクテルレモンマリネ

蒸し鶏のチャイニーズソース

〇肉料理

低温調理のローストビーフトリュフソース

豚の柔らか煮

ピリ辛チキンor手羽先の赤ワイン煮込み

（どちらかお選びください）

みそ串カツ

〇軽食

フランス産発酵バターのミニクロワッサンのサンドウィッチ

特製ソース焼きそばor海老ピラフorおすすめペンネ

（どちらかお選びください）

手毬寿司(お1人3個)

〇デザート

ミニガトーショコラ

紅茶のブランマンジェ

中日ホール ＆ カンファレンス

Party Plan

※会場費込みの金額です。金額は税抜価格です。80名様以下は承れません

※会場内のレイアウトを行う場合、別途3万円(税抜)発生いたします。　着席形式をご希望の場合はご相談ください、別途クロス代等発生する場合がございます。


